process and packaging

Case ready pack:
fresh and without leaks

A

or over twenty years, Sea Star Seafood
FCorporation has provided frozen seafo-

od products and solutions to grocery
retailers and food service companies.

The company offers more than 20 different
species including cod, tilapia, flounder, and
salmon, both as a natural product and value-
added breaded offerings. The company operates
a state-of-the-art, 40,000 square-foot facility in
Marlborough, Massachusetts.

Recently, this corporation was awarded the
Packaging Association of Canada’s National
Packaging Competition 2007 Gold Award for
Flexible Packaging.

Since last year, Sea Star Seafood offers its gro-
cer retailer customers leak proof packaging for
their refrigerated “case ready” tray pack seafood.
While this packaging has been available for other
proteins, it is distinctly unique to the seafood
industry.

Sea Star Seafood acquired this new packaging
line to enhance its refresh package. This leak
proof package prevents water from
leaving the package and allows for
a better overall look to the presen-
tation. This product line is ideal for
retailers who want to merchandise
a 120z net weight program with a
variety of species. The packs are
slacked out in retailers” bunkers where
they have a five-day shelf life.
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This package saves time and labor for
the costumers, it’s a better-looking
package tray and the leak-proof seal

“‘ retailers and consumers.

prevents any moisture from
escaping, which is beneficial to

Empaques listos para

el consumidor:
frescos y sin escurrimientos

El empaque case ready ahorra tiempo y
trabajo para los clientes, tiene mejor pre-
sentacion y su sello anti-escurrimientos
previene el escape de humedad, lo cual
es benéfico tanto para los minoristas

como los consumidores finales.

Corporation produce mariscos congelados y
soluciones para minoristas y compafias dedica-
das al servicio alimentario.

Esta compafia ofrece mas de veinte especies dife-
rentes incluyendo bacalao, tilapia, lenguado y salmén,
tanto en presentacion natural como en productos
de valor agregado. La compafia opera una planta
vanguardista de mas de 10 mil metros cuadrados en
Marlborough, Massachusetts en Estados Unidos.

Recientemente, esta compafia fue premiada en
la Competencia Nacional de Empaques 2007 de la
Asociacion de Empaques de Canada con la medalla de
oro en la categoria de empaques flexibles.

D esde hace mas de veinte anos, Sea Star Seafood
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This product line is ideal for
retailers who want to mer-
chandise a 120z net weight
program with a variety of
species.

“This is essentially an upgra-
de to our customers without
them knowing it,” remarked Sea
Star Seafood President James R.
Faro. “We offer our customers a
case ready program so that they
do not have to weigh or price at
store level. We wanted to produ-
ce a better refrigerated package
for them.”

This package saves time and
labor for the costumers. It's a
better-looking package than an
overwrapped tray, and the leak-
proof seal prevents any moisture
from escaping, which is beneficial
to the customer.

Many grocer retailers purchase
in bulk and wrap at store level.
Sea Star Seafood’s Refresh pro-
gram with more than 20 different
species now allows a seafood
merchandiser to supplement fresh
seafood service or self service
with a “case ready” program.

“With a new facility, new pac-
kaging, and new products, Sea
Star Seafood continues to expe-
rience significant growth,” added
Faro. “We continue to provide
our grocer retailers with the finest
resources from around the world
to help them enhance their sales
and offerings.” &

Sea Star Seafood Corp.
Phone: (+1) (800) 223-1338
www.seastarcorp.com

Esta linea de productos es
ideal para los minoristas

que desean comercializar
diversas especies en
porciones de 350 g.

Desde el afio pasado, Sea Star
Seafood ofrece a las empresas mino-
ristas un empaque listo para el con-
sumidor a prueba de escurrimientos
para el area de mariscos refrigerados.
Aungue este tipo de empaque ya ha
sido utilizado para otros productos
protefnicos, resulta innovador para la
industria de los pescados y mariscos.

Sea Star Seafood adquiri6 esta tec-
nologia para mejorar su empacado
fresco. Este empaque a prueba de
escurrimientos evita que cualquier liqui-
do se filtre al exterior del paquete ase-
gurando asi una mejor presentacion.
Esta linea de productos es ideal para
los minoristas que desean comercializar
diversas especies en porciones de 350
g. Los paguetes se almacenan en los
refrigeradores de las tiendas de auto-
servicio con una vida Util de cinco dias.

Este empaque ahorra tiempo y
trabajo para los clientes. Tiene mejor
presentacion que una bandeja de
polietileno envuelto con pelicula plas-
tica, ademas el sello anti-escurrimien-
tos previene el escape de humedad, lo
cual es benéfico para el cliente.

“En realidad se trata de un gran
avance para nuestros clientes sin que
ellos se percaten de ello,” senala
James R. Faro, presidente de Sea Star
Seafood. “Le ofrecemos a nuestros
clientes una linea de paquetes listos
para el consumidor que elimina la
necesidad de pesar y poner precio
al momento de la venta. Nuestra
intencion fue producir un empaque
refrigerado mas til para ellos”.

Muchos minoristas de viveres com-
pran en volumen y empaquetan direc-
tamente en la tienda. El programa de
Sea Star Seafood que incluye mas de
20 especies diferentes le permite al
comercializador de pescados y maris-
cos ofrecer estos productos frescos y
en autoservicio.

“Con nuevas instalaciones, nue-
VoS empaques y nuevos productos,
Sea Star Seafood contintia su cre-
cimiento de manera significativa”,
anade Faro. “Seguimos dando a los
minoristas los mejores recursos de
todo el mundo para ayudarles a
mejorar su oferta de productos y
principalmente sus ventas”. i

Sea Star Seafood Corp.
Tel: (+1) (800) 223-1338
www.seastarcorp.com
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