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| Convocatoria premios
“Nortindal” de recetas
de platos realizados
en hase a la

tinta de calamar

NORTINDAL SEA PRODUCTS, S.L. empresa lider mundial en la elaboracion
y comercializacion de tinta natural de calamar, ha decidido crear un concurso,
cuyo objetivo principal es recuperar los platos historicos de la cultura
gastrondmica espafiola e internacional y ampliar la utilizacién en novedosas
recetas con este peculiar y sabroso ingrediente que es la tinta de calamar.

Categorias

El concurso se hara en 2 categorias:
- Cocina clasica o tipica

- Cocina moderna o innovadora.

Participantes

Se convoca a todos los cocineros(as) ya sean profesionales, representando
a sus restaurantes, asociaciones 0 empresas y/o particulares de todo el
mundo.

Los interesados podran dirigirse por correo, fax o preferiblemente por correo
electronico a:

NORTINDAL SEA PRODUCTS, S.L.

Apdo. de correos, 21-20120 Hernani (Guipdzcoa), Espafa
E-mail: secomercial@nortindal.com

Tel: 943 33 23 51 Fax: 943 33 23 55

Requisitos

Deberan aportar las recetas, adjuntando foto del plato realizado, con
denominacion del mismo, ingredientes, cantidades, modo y tiempo de
preparacion, asi como datos completos del autor o del restaurante o
empresa.

Premios

La direccion de la empresa, asesorados por prestigiosos y reconocidos
gastrdnomos, analizaran cada receta y determinaran la clasificacion en funcion
de las diferentes categorias.

Con todas las recetas seleccionadas se realizara un recetario gastronémico,
el cual se enviard a los participantes seleccionados. Ademas, todos los
participantes recibiran un lote de productos Nortindal.

Los premios, por cada categoria, seran:

1¢" premio de € 1,000

2° premio de € 500

La convocatoria sera desde el 15 de junio 2007 hasta el 15 de agosto 2007

El fallo se dara a conocer el 3 de octubre 2007 en la

Feria Conxemar 07 de Vigo, Espana

NORTINDAL SEA PRODUCTS,
S.L. pretende contribuir, con
esta iniciativa a que la tinta de
calamar sea reconocida como
un delicioso y excepcional
condimento gastrondmico,
ideal para dar sabor, aroma

y sobre todo, color a
innumerables platos.
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