seafood shows

Otro éxito para Abastur Rest-Hotel 2007

Abastur Rest-Hotel este aio recibié un promedio de 23 mil visitantes y se desarroll6 en el
Centro Banamex de la Ciudad de México. Reunié a los mas importantes proveedores de
tecnologia, alimentos, bebidas, bares, hoteles y empresas de banquetes de paises como
Argentina, Bolivia, Brasil, Chile, Cuba, Ecuador, Perd, Uruguay y, por supuesto, México.

urante la primera semana del mes de
Doctubre y por vigésima segunda edi-

cion, Abastur Rest-Hotel, el evento para
la industria de la hospitalidad mas importante de
Latinoamérica, entregé su prestigiado galardon
“La Llave del Progreso”, a empresarios y ejecuti-
vos del ramo hotelero y restaurante del pais, por
su calidad en el servicio.

Para esta edicion, los premiados fueron el
Chef Pedro Ortega del Grupo El Estoril como
Ejecutivo Restaurantero; Antonio Camarena
del Grupo Los Canarios, como Empresario
Restaurantero; Rafael de la Mora de Grupo
Posadas de México, como Ejecutivo Hotelero, y
Rafael Micha del Grupo Habita, como Empresario
Hotelero.

“La Llave del Progreso” se otorga a persona-
lidades del sector turistico en honor y recono-
cimiento a su importante labor y esfuerzo en la
industria de la hospitalidad.

Abastur Rest-Hotel este afio recibié un pro-
medio de 23 mil visitantes y se desarro-
1I6 en el Centro Banamex de la Ciudad de
México. En la inauguracion se conté con la
presencia de Fernando Casares, Presidente del
Consejo Directivo de AMAIT; Carolina Cardenas,
Subsecretaria de Turismo, en representacion
del Lic. Rodolfo Elizondo; Alejandra Barrales,
Secretaria de Turismo del D.F; Gordon Viderg,
Presidente de CNET; y el Chef Guy Santoro,
Presidente de Vatel Club México; entre otros.

Durante el acto se firmé un acuerdo entre
AMAIT y NAFEM para ofrecer a los empresarios
del sector una certificacion de calidad llamada
CFSP MX (Certificade Food Services Parce).

Abastur Rest-Hotel celebré durante los tres
dias de exposicion la gran final del “Gran
Concurso Culinario Latinoamericano Azteca”,
donde 12 reconocidos Chefs de distintos paises,
demostraron su maestria e ingenio en el Arte
Culinario; ademas del “Concurso de Figuras
de Chocolate”, de “Figuras de Hielo” y el de
“Cocteleria”.

El evento reuni6 a los mds importantes
proveedores de tecnologia, alimentos, bebidas,
bares, hoteles y empresas de banquetes de pai-
ses como Argentina, Bolivia, Brasil, Chile, Cuba,
Ecuador, Perd, Uruguay y, por supuesto, México.
Con el éxito de esta edicion 2007, ya se planea
la del 2008. 5

Para mas informacion visita www.abastur.com
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